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Buffets sandwich

Le Deluxe 19%/pers

- Duo de salades composées
- Trio de sandwiches fins sur pain gourmet
- Fromages mixtes et craquelins
- Délice du Patissier
Café et thé inclus

&
16%/pers
Le Classique

- Salade maison au choix
- Trio de sandwiches fins sur pain gourmet
- Crudité et trempette maison
- Assortiment de biscuits
- Café et thé inclus

*Minimum de 20 personnes®
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Buffets signatures
m ] ] 24%/pers
—— Brise D’orient

. - Salade de vermicelle de riz a 'orientale et crevettes

‘ au basilic thai

- Saté de volaille a la citronnelle et mayonnaise a la
lime

- Tataki de saumon a l'orientale, servi froid, sur lit de
légumes croquants, féves germées, sauce wafu
- Délice du Patissier

La Nigoise 23%/pers
- Salade aux ceufs durs, haricots verts, tomates cerise,
vinaigre de xéres
- Pommes de terre rattes et concassé de fines herbes |§
- Thon albacore mi-cuit en crolte de sésames (poulet
en laniéres disponible en remplacement du thon)
- Feuilleté aux oignons caramélisés, tomates et
tapenade aux olives noires

- Délice du Patissier \Z

Le Grécque 23%/pers

- Salade Grecque traditionnelle
- Spanakopita
- Quiche aux oignons caramélisés et fromage féta
- Pain pita et sauce tzatziki maison
-Baklava
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25$ Ia ] 25$ la
douzaine Nos Canapes douzaine

*Minimum de 3 douzaines par choix. 5
choix requis*
Crostini de fromage Brie, figues au miel et
pacanes

Mousseline fromage de chevre aux fines
herbes, figues caramélisées

Carpaccio de beeuf a I'huile de truffe, céleri
rémoulade en petite navette au sésame

Blinis au saumon fumé et fromage a la
creme

Blinis et tofu au pesto crémeux et caviar de
quinoa noir

Napoléon de chorizo a la gelée de poivron
doux

Bocconcini mariné au pesto, tomate cerise
feuille de basilic en brochette

Assortissement de Sushi Epicure

Variété de fines patisseries francaises
(+2%/ douzaine)
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Location d’eéquipement

Couverts (5 items) 3.75$%/pers
Assiette principale, fourchette, couteau,
assiettes dessert, fourchette ou cuillére a
dessert

Couverts (3 items) 2.25%/pers
Tasse a café, sous-tasse, cuilléere a café

Assiette cocktail 0.75%/unité
Verre a eau 7$/douzaine
Verre a vin 7$/douzaine

Nappe noir 54x120 9%/unité

*D’autres options de location disponible
sur demande au 819-775-3555
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Menu Matinal

Le Continental

- Muffins et pain matin
-Plateau de fruits frais coupés
- Café, thé et infusions

12%/pers
Viennoiseries

- Panier de petites patisseries

- Plateau de fromage cheddar

- Plateau de fruits frais coupés
- Café, thé et infusions

. 15%/pers

Les A-Cotés
- Café seulement 1.50%
- Café, thé et infusions 1.95%
- Breuvages variés 1.95%
- Petit jus variés 1.25%

*Prix $ par personnes*
*Tous items inclus couverts recyclables™
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Et beaucoup plus encore... B

Découvrez nos autres services

comme les buffets chauds, les
services a l'assiette, etc.

Rendez-vous au
www.fraiteurepicure.ca

ou

Appelez-nous au 819-775-3555
pour parler directement avec
quelqu’un qui saura vous servir.
Au plaisir!



